
CUISINE‌
L É M A R E T T E S

Huîtres à l’unité
Arrivage du moment /3

Salade verte
Légumes marinés, vinaigrette au cidre /10

Olives
Poivrons, ail rôti /10

Soupe à l’oignon
Bière, cheddar fort  /11

Os à la moelle
Chimichurri, focaccia /12

Haricots
Bacon, parmesan, sauce césar /13

Frites parmesan
Parmesan, oignon vert, mayonnaise /15

Tartine
Focaccia, stracciatella, confiture de tomate /15

Huîtres Rockefeller (5)
Cheddar fort, bacon, persil /20

Côtes levées
Pomme, ail noir, sésame /18

Tartare de boeuf
Boeuf, cornichon, concombre, focaccia /18

Tartare de truite
Truite, concombre, furikake, focaccia /20

Ris de veau
Champignon, crème / 20

Moules et frites
Vin blanc, herbes /25

Pâtes fraîches
Bisque de crevettes nordiques, homard /31

Tartare de boeuf
Boeuf, cornichon, concombre, focaccia /31

Lapin à la moutarde
Cuisse de lapin, râble, légumes /32

Onglet de boeuf
Purée de carottes, légumes /33

Risotto
Betterave, herbes, parmesan /32

Tartare de truite
Truite, concombre, furikake, focaccia /33

Épaule d’agneau braisée
Légumes de saison /39

Morue
Beurre blanc estragon, Bruxelles, panais /39

Filet mignon
Purée de carottes, légumes /49


