
CUISINE 
L É M A R E T T E S

Huître fraîche
Mignonette à la rhubarbe, citron /3

Miche au levain
Beurre aromatisé au myrique baumier, poivre

des dunes, citron, miel des Miels d’Anicet /6

Olives
Poivrons, ail rôti /10

Gaspacho
Tomate, concombre, poivron, basilic /10

Salade verte
Légumes marinés, vinaigrette au cidre /13

Accras de morue
Mayo au kimchi, citron /12

Frites parmesan
Parmesan, oignon vert, mayonnaise /15

Burratina
Burrata, tomate confite, pesto, sarrasin,

balsamique, focaccia /18

Côtes levées
Ail noir, sésame /20

Tartare
Boeuf, concombre, cornichon, focaccia /20

Rillette
Truite, chimichurri, focaccia /22

Salade repas
Poitrine de poulet grillée, laitue, légumes

marinés,  vinaigrette au cidre /25

Volaille
Poitrine de poulet, betterave rôtie,

rabiolde,carotte,  chèvre, chimichurri /29

Pappardelle
Pleurote, champignon sauvage, champignon de

Paris, sauge, fleur d’ail, parmesan/31

Tartare
Boeuf, concombre, cornichon, focaccia /35

Agneau
Jarret d’agneau braisé, légumes de saison /39

Doré
Beurre blanc aneth, caponata, croustilles de

légumes /39

Onglet de boeuf 
Frites, oignon confit, bordelaise/39

Terre et mer
Onglet de boeuf, bordelaise, crevettes grillées,

bette à carde, pdt grelot /46

ENTRÉES PRINCIPAUX 
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