
CUISINE 
L É M A R E T T E S

Miche au levain
Beurre aromatisé au myrique baumier, poivre

des dunes, citron, miel des Miels d’Anicet /6

Potage 
Asperge, pois sucré /10

Olives
Poivrons, ail rôti /10

Salade verte
Légumes marinés, vinaigrette au cidre /12

Chou de Bruxelles
César, bacon, parmesan, croûton /15

Asperges grillées
Sauce hollandaise, herbes, citron /15

Frites parmesan
Parmesan, oignon vert, mayonnaise /15

Côtes levées
Ail noir, sésame /20

Tartare
Boeuf, concombre, cornichon, focaccia /20

Pétoncles
Pétoncles poêlés, purée de topinambours,

croustilles de légumes /21

Rillette
Truite, chimichurri, aneth, focaccia /21

Carpaccio
Langue de boeuf, sauce gribiche, parmesan

chapignons marinés /25

Volaille
Poitrine de poulet, betterave rôtie, chèvre,

chimichurri /26

Pappardelle
Champignon, sauge, parmesan /29

Tartare
Boeuf, concombre, cornichon, focaccia /35

Doré
Beurre blanc aneth, asperge, betterave jaune,

Bruxelle, croustilles de légumes /38

Onglet de boeuf 
Frites, oignon confit, bordelaise/38

Terre et Mer
Contre-filet de veau de lait, bordelaise,  

pétoncles grillés, asperges, pomme de terre

grelot /61

ENTRÉES PRINCIPAUX 
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